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Hotelketen Scandic heeft de krachten samengebundeld met Top Chef Jamie Oliver en een concept ontwikkeld voor de
vergaderbehoeften. De kracht van dit concept ligt in het balanceren en verspreiden van de voedingsbehoeften over de
gehele dag. Het energiepijl wordt hierdoor constant, wat zorgt voor een energierijke en inspiratievolle bijeenkomst!

Ochtend

_EERD OVER DE DAG:
U maakt een energierijke start met een heerlijke energiereep. Een luchtige lunch met een
heerlijke ambachtelijke maaltijdsoep volgt. U bepaalt zelf de ingrediénten door middel van
een zeer divers topping-buffet. Daarnaast bieden we afwisselend belegde minibroodies,
heerlijke wraps of een frisse salade. Tijdens de middagbreak worden uw gedachten letterlijk
verfrist met de ‘Pick me up’ fruitmix. Gecombineerd met een ruime keuze uit de bijbehorende
toppings geeft u een ‘personal touch’ aan deze overheerlijke mix van vers fruit.

Ochtend

ALLE JAMIE OLIVER VERGADERARRANGEMENTEN VOORZIEN U IN:

Ontvangst met Jamie Oliver’s Fruity Flapjack (energiereep)

Ontvangst met Jamie Oliver’s Fruity Flapjack (energiereep)
Jamie Oliver’s ‘Soup’s up’ lunch

Ontvangst met Jamie Oliver’s Fruity Flapjack (energiereep) Middagbreak met Jamie Oliver’s Fruit Salad
Jamie Oliver’s ‘Soup’s up’ lunch (fruitsalade met diversiteit aan toppings)
Ontvangst met Jamie Oliver’s Fruity Flapjack (energiereep) 3-gangen diner a la chef

Jamie Oliver’s ‘Soup’s up’ lunch Kopje koffie ter afsluiting van het diner

Middagbreak met Jamie Oliver’s Fruit Salad
(fruitsalade met diversiteit aan toppings)



